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Transformation du Miel  du 23 au 26 février 
 du 16 au 19 novembre 

Fabrication de Glaces et Sorbets  du 22 au 26 février  
 du 10 au 14 mai 
 du 11 au 15 octobre 

Initiation à la Confiserie  du 21 au 23 juin 
 du 3 au 5 novembre 

Initiation à la Pâtisserie  du 23 au 25 juin 

 Fruits et Plantes : 

 transformations sucrées  

 du 25 au 29 janvier 
 du 8 au 12 mars  
 du 26 au 30 avril 
 du 31 mai au 4 juin  
 du 13 au 17 septembre 
 du 11 au 15 octobre 
 du 22 au 26 novembre 

Séchage des fruits et légumes  du 20 au 21 janvier 
 du 10 au 11 juin 
 du 9 au 10 novembre 

Transformation des Fruits à 
coque : noix , noisette, amande  

 du 4 au 5 février  

 du 24 au 25 juin 

 du 9 au 10 novembre 

Transformation des             
Châtaignes 

 du 16 au 19 mars 
 du 30 novembre au            

3 décembre 

Boissons fermentées :                   
Kéfirs, Kombuchas et Vins de 
fruits 

du 24 au 25 mars 
du 4 au 5 mai  
du 3 au 4 novembre 

Liqueurs et Vins aromatisés  du 2 au 3 février 
 du 28 au 29 avril 
 du 28 au 29 septembre 

Conduite d’un Autoclave et                       
Conservation sous-vide  

 du 26 au 28 janvier 
 du 3 au 5 mai 
 du 14 au 16 septembre 
 du 23 au 25 novembre 

Fabrication de Fromages (pâtes 
lactiques, molles et pressées) 

 du 27 septembre au            
1er octobre 

Fabrication de Yaourts et Desserts 
lactés 

 du 9 au 11 mars 

Fabrication de Fromages frais et 
Faisselles 

 du 8 au 9 juin 

Confiture de lait et Caramels  du 7 au 8 décembre 

GBPH fermier européen :             
Plan de Maîtrise Sanitaire en     
transformation laitière 

 du 9 au 10 novembre 

Découpe et transformation de 

l’Agneau  

 du 1er au 4 mars  

Découpe et transformation des  

Volailles 

 du 27 au 30 septembre 

Découpe et transformation du Porc   du 6 au 9 décembre 

Légumes et Plantes :  

transformations salées et  

Lactofermentation 

 du 19 au 22 janvier 
 du 2 au 5 mars 
 du 20 au 23 avril 
 du 18 au 21 mai 
 du 21 au 24 septembre 
 du 2 au 5 novembre 
 du 7 au 10 décembre 

Vinaigres, conserves à base de 
vinaigre et Moutardes 

 du 16 au 18 mars 
 du 25 au 27 mai  
 du 6 au 8 octobre 
 du 30 novembre au               

2 décembre 

Transformation des Champignons  du 5 au 7 octobre 

Transformation des Légumineuses   du 16 au 17 mars 
 du 14 au 15 décembre 

Hygiène et HACCP en atelier de 
transformation : élaborer un Plan 
de Maîtrise Sanitaire  

du 23 au 25 février 
du 20 au 22 avril 
du 15 au 17 juin 
du 12 au 14 octobre 
du 7 au 9 décembre 

Hygiène alimentaire dans les      
établissements de restauration 
commerciale 

du 13 au 14 janvier 
du 4 au 5 mai 

Conception d’un atelier            
agroalimentaire 

du 31 mars au 2 avril 

Fabrication de Pâtes fraîches et 
sèches 

 du 3 au 5 février 

 du 17 au 19 novembre 
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