Porteurs de projets, agriculteurs,
salariés, demandeurs d’emploi :

nous vous proposons des formations
professionnalisantes adaptées a vos
besoins, encadrées par des spécialistes
de I'agro-alimentaire fermier avec des
mises en situation en atelier de transfor-
mation.

A qui s’adressent nos stages ?

Porteurs de projet, futurs agriculteurs en parcours
d’installation, agriculteurs,  transformateurs,
demandeurs d’emploi, salariés (parcours de
formations éligibles dans le cadre du CPF).

Tarifs

CPF, Demandeurs d’emploi, individuels payants :
22 € / heure, soit 154 € par journée de formation

VIVEA : selon grille tarifaire VIVEA 2024 -> voir
fiche stage sur notre site Internet

Nous rencontrer

CFPPA de Lozere - site de Florac

St-Chély
d'Apcher

i Marvejols

En voiture: Sur la RN 106, Florac se situe a 40 km de

Mende, 70km depuis Ales, 50 km depuis
@ I'A75.

En train: Les gares les plus proches sont Marvejols,
Mende ou Ales.

Navettes Mende <-> Florac
En bus:

https://www.mestrajets.lio.laregion.fr/

Centre de Formation Professionnelle et de
Promotion Agricole - 2, place de I'ancienne gare -
48400 Florac

@ 0466656562
cfppa.lozere@educagri.fr

www.epl-lozere.fr/formations-courtes

et navettes Alés <-> Florac ( selon saison ) voir

Programme des stages

en agroalimentaire

2024

cfppa
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Pour les stagiaires en formation

professionnelle agricole :

UCARES « Transformation agroalimentaire » Programmes détaillés et bulletin d’inscription sur :

www.epl-lozere.fr/formations-courtes

Nous contacter
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